AFRICAMBO X-MAS Paket 200
far kleinere Gruppen, Familien, Firmen MAGDEgRC

Mit der Taschenlampe in der Hand geht es beim winterlichen Mondschein auf
eine spannende Entdeckungsreise durch den abendlichen Zoo. Wie schlafen
Lowe, Nashorn und Co.. Beobachten Sie unsere dammerungs- und
nachtaktiven Tiere und entdecken Sie die vielen Zoo-Neuigkeiten.
Anschlieliend erwartet Sie im exotischen Ambiente der AFRICAMBO

Lodge ein kulinarisch raffiniertes Weihnachtsbuffet.
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Termine: 26.11.2025, 27.11.2025, 2.12.2025, 12.12.2025, 13.12.2025
Beginn: 17:00 Uhr am Haupteingang des Zoos, Zooallee 1
(kein Nacheinlass maoglich)
Treffpunkt:
Tickets: 79,00 € / Person (49,00 € / Kind)
inkl. Zooeintritt, Taschenlampenfuhrung (90 Minuten),
Weihnachtsbuffet, Begruflungsgetrank, 1 FI. Wasser 0,51 und
musikalische Begleitung
Reservierung: https://zoo-magdeburg.ticketfritz.de

\

AusschlieBlich tber Vorreservierung. Die Tickets sind termingebunden und vom Umtausch ausgeschlossen.

Unsere aktuellen Datenschutzhinweise finden Sie hier: https://www.zoo-magdeburg.de
ZOOLOGISCHER GARTEN MAGDEBURG gGmbH, Zooallee 1, 39124 Magdeburg, www.zoo-magdeburg.de


https://zoo-magdeburg.ticketfritz.de/

Willkommensdrink, AFRICAMBO Lodge, um 18:30 Uhr

Gerne heifden wir Sie mit einem Glas hausgemachtem Apfel-Glithwein oder wahlweise
einem Glas Mango-Orangenpunsch an der AFRICAMBO LODGE willkommen.

X-MAS Buffet, ab 19:00 Uhr

Auch in Afrika spielt die Suppe eine wichtige Rolle, so reicht man sie gern vor dem Essen
oder als Mahlzeit fiir zwischendurch:

Cremige Kiirbis Roibosh Suppe und hausgemachten Parmesanchips
Salate diirfen zu keinem Essen fehlen:
Pikanter CousCous Salat mit Paprika und Harissa
Rotkohlsalat mit Fetakdse und Datteln
Winterlicher Feldsalat mit gebratenen Pilzen und Granatapfel
buntes Antipasti Gemiise mit Knoblauchbrot

Weiter konnen Sie sich an unserem raffinierten Blattsalatbuffet bedienen und haben die
Wahl aus jung geernteten Blattsalaten.

Warme Delikatessen aus der Kiiche Afrikas:

Saftiger Schweinebraten, raffiniert gefiillt
gebackener Fisch auf frischem Mangoldgemiise
Truthahn gefiillt mit Apfeln, Orangen, Feigen, Aprikosen, dazu Rotwein-Rosmarin- Sauce

Gemiisebratling aus Hirse auf pikanter Linsensauce

Erganzt wird das Ganze durch:
SiifRkartoffel-Selleriepiiree mit frischem Thymian
Walnussspatzle an Petersilienpesto
Gerosteter Rosenkohl aus dem Ofen mit Muskat und Rosmarinnote

Hausgemachtes Rotkraut mit Apfel, Zimt und Marsala

Abgerundet wird unsere Reise durch das kulinarische Leben Afrikas an unserer Oase voller
Leben. Wir bieten Ihnen aufsergewdéhnlich frischen Genuss mit vitaminreichen
Gaumenfreuden durch eine Vielzahl exotischer Friichte:

Winterliches Tiramisu mit Spekulatius

Saftiger Schokoladenkuchen mit Chili-Vanillecreme

Im Angebot enthalten sind 1 Flasche Bad Briickenauer Mineralwasser 0,51 pro Person. Alle weiteren Getranke
sind im Angebot nicht enthalten. Anderungen vorbehalten!



